
GASTRONOMIE ERLEBEN
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Gut essen und trinken – eine kulinarische Reise
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Gutes Essen verbindet Menschen

…und im Nagoldtal auch Städte und Gemeinden. Verbunden in einem 
gemeinsamen Gastronomieführer des Nagoldtals möchten wir Ihnen mit 
diesem kulinarischen Wegweiser die unterschiedlichsten gastronomischen 
Möglichkeiten unserer reizvollen Region aufzeigen.

Die Bandbreite ist hierbei beeindruckend und lässt keine Wünsche offen – 
sie reicht vom feinen Restaurant mit Michelin-Stern über gutbürgerliche 
Gasthäuser bis hin zu gemütlichen Cafés.

Ebenso finden Sie bei uns das passende Ambiente für ein festliches Mahl 
im Rahmen einer Feierlichkeit oder für ein ausgefallenes Menü für Ihre 
Geschäftspartner.

Wir sind überzeugt: Bei uns finden Sie für jeden Geschmack und Anlass 
die passende Speisekarte. Und wenn Sie mal wieder selbst den Kochlöffel 
schwingen möchten, präsentieren Ihnen die Gastronomen ihre Lieblings
rezepte zum Nachkochen.

 
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
                Die Städte und Gemeinden im Nagoldtal 
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Feines Regionales auf luftiger Höhe genießen
BEST WESTERN Hotel Sonnenbühl

Auf dem Hügel oben in Wart finden Genussfreudige im BEST 
WESTERN Hotel Sonnenbühl ein breites gastronomisches Angebot. 
Für unvergessliche Familienfeste, die im kleinsten Kreis oder mit 
vielen Gästen gefeiert werden, bietet das Hotel gemütliche und 
ansprechende Räume. Das elegante DEKRA Congress Center Wart 
liefert die Location für große Events wie z.B. Hochzeiten oder 
Firmenfeiern mit bis zu 450 Personen.

In der Küche zeigt man sich regional bodenständig aber auch 
modern und aufgeschlossen für neue Gourmettrends. Die Küchen-
parties, bei denen die Gäste durch alle Restaurants und sogar durch 
die Küche wandeln können, haben bereits eine große Fangemeinde.

Wildbader Straße 44  
72213 Altensteig-Wart 
Tel. 0 74 58.771 0  | info@hotel-sonnenbuehl.de
Mo.– So. 12.00 –14.00 Uhr u. 18.30 – 21.30 Uhr

www.hotel-sonnenbuehl.de
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Simmersfelder Straße 24 
72213 Altensteig-Überberg 
Tel. 0 74 53.82 90 | info@hirsch-altensteig.de
Tägl. 12.00 –14.00 Uhr u. 17.00 – 21.30 Uhr

www.hirsch-ueberberg.de

150

„Es ist nicht alles wild bei uns“
Landgasthof Hotel Hirsch

Wir, die Hirschwirts, das sind die Familien Kirn und Kaufmann  
im Landgasthof Hirsch in Überberg. Unser Gasthof ist seit über  
100 Jahren in Familienbesitz und liegt auf sonniger Höhe über 
dem Nagoldtal. Die bekannt gute Küche verwöhnt Sie mit 
Köstlichkeiten der Saison, Wildgerichten, Spezialitäten aus der 
Region oder auch mit einem leckeren Vesper. Gerne beraten 
wir Sie bei Menüzusammenstellungen und bei der Auswahl der 
passenden Weine.

Im Sommer bedienen wir Sie in unserem romantisch angelegten 
Garten. Die Gaststuben, der Pavillon und der Festsaal bieten für 
kleine oder große Veranstaltungen in geschmackvollem Ambiente 
Platz für bis zu 150 Personen.
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Retro-Café im Stil der 50er Jahre
Café-Bar WOHNZIMMER

Die gemütliche Café-Bar WOHNZIMMER im Herzen von Altensteig 
bietet mit ihrem imposanten Blick auf die einmalige Altensteiger 
Altstadt einen Anziehungspunkt. Die stilvolle Einrichtung, mit 
Nierentischchen und Retrosesseln, macht den besonderen Charme 
dieses Cafés aus. 

Auf der Karte stehen feinste Kuchen, Torten, eine erstklassige 
Auswahl von Kaffee- und Tee-Variationen und liebevoll zubereitete 
Speisen. Im Sommer werden leckere Eisbecher, Shakes, Cocktails 
und viele weitere Speisen und Getränke angeboten. Bei schönem  
Wetter kann man auf dem Rathausplatz im Freien sitzen. 
Musikalisch wird es bei der Konzertreihe „Stubenmusik“, die einmal 
im Monat Singer-Songwriter, kleine Bands oder Instrumentalisten 
live in die Altensteiger Café-Bar WOHNZIMMER bringt. 

Rathausplatz 1 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.94 61 0  | kulturamt@altensteig.de
Di. – Do. 12.00 –18.00 Uhr, Fr. 12.00 – 20.00 Uhr, 
Sa. 9.00 – 20.00 Uhr, So. 13.00 –18.00 Uhr

www.facebook.com/Cafe.Wohnzimmer.Altensteig
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Da steckt Musik drinnen…

Café & Bar  
Amadeus

Und Kaiser Wilhelm blickt  
von der Wand...

Bäck-Schwarz

Im Herzen der historischen Altstadt von Altensteig gelegen, liegt 
das mehrere hundert Jahre alte Gasthaus – eine der ältesten Wirt-
schaften in Deutschland, mit niedrigen originalen Stubendecken 
und einem gemütlichen Kachelofen. Serviert werden schwäbische 
Gerichte, die mit viel Liebe von der Wirtin zubereitet werden.

Paulusstr. 1 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.74 97 | baeck.schwarz@gmx.de
Di. – Sa. 16.00 – 24.00 Uhr, So. 10.30 – 24.00 Uhr 

www.baeck-schwarz.de

Seit nunmehr 20 Jahren können sich unsere Gäste drinnen wie 
auch in unserem gemütlichen Biergarten bei einem frisch gezapften 
Bier, einem italienischen Café oder einem leckeren Eis entspannen, 
wohlfühlen oder auch eine Runde Tischtennis spielen.  
Wir freuen uns auf euch.

Rosenstr. 45 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.71 47 | info@amadeus-altensteig.de
Di. – Do. u. So. 10.00 – 00.00 Uhr, Fr. u. Sa. 10.00 – 01.00 Uhr

www.amadeus-altensteig.de
50 Mo
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Wie ein kleiner Kurzurlaub in Italien!

Pizzeria  
La Taverna

Cucina wie bei Mamma

Ristorante  
Pension Engel

Das inhabergeführte Ristorante Pension Engel liegt zentral in der 
historischen Altstadt von Altensteig. In romantischem Ambiente 
werden Pasta- und Pizzagerichte angeboten. Das Ristorante Engel 
hat eine Außenterrasse und bietet einen tollen Ausblick über die 
Stadt.

Das typische italienische Restaurant an der Nagold bietet Pizza, 
Pasta und Salate an – gutes, frisches Essen zu vernünftigen Preisen. 
Der Besitzer, mit fast 40 Jahre Gastronomieerfahrung, führt die 
Pizzeria La Taverna mit Herz. In dem großen Biergarten lässt sich 
ganz nach italienischer Art ein Espresso oder ein Amaretto trinken. 

Kirchstraße 4 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.91 00 25 | engelcaterina@web.de
Mi. – So. 12.00 –14.00 Uhr u. 18.00 – 22.00 Uhr

Poststraße 80 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.95 64 82
Mo. – So. 11.00 –23.30 Uhr 
Okt. – Feb.: Di. – So. 11.00 –23.30 Uhr

90 Mo

70 Mo –
Di

…
zwisch

endurch einen leckeren
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Hereinkommen und wohlfühlen!
Rössle Berneck

Das Rössle-Team hält regionale Gerichte sowie eine wechselnde 
Saisonkarte bereit. Die Küche verwöhnt Sie außerdem mit selbst-
gemachten Kuchen und einer tollen Eiskarte. Wir freuen uns, Sie 
auf unserer Terrasse begrüßen zu dürfen. Auf unserer Homepage 
erfahren Sie unsere Neuigkeiten.

Marktplatz 8 
72213 Altensteig-Berneck 
Tel. 0 74 53.93 20 0 0 | info@roessle-berneck.de
Tägl. 11.30 – 21.00 Uhr

www.roessle-berneck.de

100

…
zwisch

endurch einen leckeren

 …Cappuccino?



45 Di – 
Mi

Genusshandwerk 
Gasthaus Hirsch

Seit März 2014 präsentiert sich der „Hirsch“ in Monakam mit einem 
neuen Gasthauskonzept. Entdecken Sie die neue Genussküche 
unter Regie von Küchenchef Andreas Sondej. Erleben Sie frische, 
hochwertige Produkte und saisonale Gerichte eines traditionellen 
Familienunternehmens. 

Hirsch steht für handgemachte Köstlichkeiten, in denen sich jahr-
zehntelange Schwarzwaldtradition mit der Meisterschaft der mo-
dernen Spitzenküche vereinen. Verbringen Sie gemütiche Stunden in 
familiärer Atmosphäre und lassen Sie sich überraschen vom neuen 
Wind in alten Gemäuern!

Empfohlen von Slow Food Deutschland e.V. Genussführer 2015.

Monbachstr. 47 
75378 Bad-Liebenzell-Monakam 
Tel. 0 70 52 .23 57  | info@hirsch-genusshandwerk.de
Restaurant: Do.– Mo. ab 17.30, Sa. u. So. zusätzl. ab 11.30 –14.00 Uhr

www.hirsch-genusshandwerk.de
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Letztes Café vor der Monbachtalschlucht…
Café Monbachtal

Seit fast 40 Jahren ist das Café Monbachtal beliebt bei Wanderern, 
Radfahrern, unseren Hausgästen und vielen Menschen aus der 
Region. Das neu renovierte Café liegt außerhalb von Bad Liebenzell 
am Fuße der wildromantischen Monbachtalschlucht, direkt am 
Nagoldtalradweg.

Genießen Sie die Erholung bei frisch gebrühtem Fairtrade-Kaffee, 
köstlichem Kuchen, leckerem Eis oder erfrischenden Getränken.
Übernachtungsmöglichkeiten befinden sich direkt nebenan in den 
„Christlichen Gästehäusern Monbachtal“.

Begegnen, reden, schmökern, entdecken und genießen.

Im Monbachtal 2 
75378 Bad-Liebenzell 
Tel. 0 70 52 .9 26 18 10  | info@monbachtal.de
März – Okt.: Mo. – Fr. 13.00 –18.00 Uhr, 
Sa., So., Feiertag u. Sommerferien 12.00 – 18.00 Uhr, 
Nov. – Feb.: Fr. 13.00 –17.00 Uhr; Sa., So., Feiertag 12.00 –17.00 Uhr 

www.cafe-monbachtal.de

130
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Kurhausdamm 6 
75378 Bad Liebenzell 
Tel. 0 70 52.40 85 08 | kurhaus@bad-liebenzell.de
April – Sept.: Di.– Do. u. So. 11.30 – 22.00 Uhr, Fr. u. Sa. 11.30 – 23.00 Uhr 
Okt. – März: Di.– Fr. u. So. 11.30 – 21.00 Uhr, Sa. 11.30 – 23.00 Uhr

www.bad-liebenzell.de

Das Parkrestaurant lädt ein, sich kulinarisch mal wieder richtig 
verwöhnen zu lassen. Im Parkrestaurant erwartet die Besucher eine 
Speisekarte mit regionalen Köstlichkeiten und saisonaler Küche.

Das Kurhaus ist Mitglied bei den „Naturpark-Wirten“ und 
„Schmeck-den-Süden-Gastronomen“. Es unterstützt mit seiner 
regionalen Speisekarte die heimische Landwirtschaft, schont die 
Umwelt durch kurze Wege und die Gäste erhalten Gerichte aus 
hochwertigen Produkten der Region.

Tanz mit Live-Musik im Kurhaus:  
Di. – So. 15.00 –18.00 Uhr, Sa. 19.00 – 23.00 Uhr,  
Fr. (April – Sept.) 19.00 – 23.00 Uhr

Parkrestaurant  
im Kurhaus Bad Liebenzell
…den Nordschwarzwald schmecken

12 |�



Badweg 7 
75378 Bad Liebenzell 
Tel. 0 70 52.9 35 93 87 | info@bad-liebenzell.net
Tägl. 12.00 – 21.00 Uhr

www.bad-liebenzell.net

Das Kronen Hotel ist ein traditionelles Landhotel. Es erinnert an 
den Charme vergangener Tage und zeigt den Wandel der Zeit 
mit modern oder traditionell eingerichteten Zimmern. Das Herz 
unseres Hotels und des Hotelrestaurants ist unser engagiertes 
und familiäres Team.

Unsere Schwarzwaldstube lockt mit junger, schwäbischer Küche 
in einladendem Ambiente. Zum guten Essen empfiehlt das 
charmante Personal gerne den passenden Tropfen, so dass ein 
Besuch zu einem köstlichen Erlebnis wird.

120
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Hotelrestaurant  
Schwarzwaldstube Bad Liebenzell
Köstliches aus der Region



www.moenchs-waldhotel.de

Fotograf
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Zu den Mühlen 2 
75399 Unterreichenbach-Kapfenhardt 
Tel. 0 72 35.79 00 | info@moenchs-waldhotel.de
Tägl. 12.00 –14.00 Uhr und 18.00 – 21.30 Uhr

Ringhotel Mönchs Waldhotel
Erleben Sie Schwarzwälder Gastlichkeit

Willkommen im Kapfenhardter Tal, dem Tal der Mühlen.  
Genießen Sie die würzige Waldluft und verbringen Sie entspannte 
Tage in der Ferienregion Nordschwarzwald. Unsere heimischen 
Wälder laden ein zu langen Wanderungen, zum Abenteuer beim 
Mountainbiking oder zum Entspannen im heißen Quellwasser der 
nahen Therme.

Der Schwarzwald und die Natur liegen uns am Herzen, weshalb 
wir auf einen schonenden und nachhaltigen Umgang mit der 
Umwelt bedacht sind. Unsere frische Küche legt viel Wert auf 
Wild aus heimischen Wäldern sowie regionale Produkte und unser 
Keller stellt Ihnen innovative Winzer vor.

In verschieden gestalteten Zimmern gehen moderne und traditio
nelle Elemente eine harmonische Verbindung ein und die urigen 
Stuben des Restaurants werden von Claudia Mönch und ihrem 
Team mit Leben gefüllt.



Zu den Mühlen 5 
75399 Unterreichenbach 
Tel. 0 72 35.9 32 00 | info@untere-kapfenhardter-muehle.de
Tägl. 12.00 – 21.00 Uhr

www.untere-kapfenhardter-muehle.de

200
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Herzlich Willkommen in unserem Familienbetrieb in der sechsten 
Generation. In unseren Gasträumen im Landhausstil und auf zwei 
Terassen am laufenden Mühlrad servieren wir Ihnen feine schwä-
bische Landhausküche und traditionelle Schwarzwälder Genüsse. 
Vegetarische und vollwertige Speisen aus eigener Mühlenproduk-
tion runden das Angebot ab. 

Hausgemachte Produkte und eigenes Hofangebot unserer Land
wirtschaft zeigen Ihnen unser regionales und saisonales Angebot: 
fangfrische Forellen aus eigenen Teichen, hausgeräucherter 
Schwarzwälder Schinken, selbstgebackenes Mühlenbrot und 
Kuchen von selbstgemahlenem Mehl, frisches Wild oder unser 
wöchentliches Schlachtfest. 

Landhotel Untere Kapfenhardter Mühle
Original Schwarzwaldmühle mit laufendem Mühlrad

|Unterreichenbach� | 15
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…die Seele baumeln lassen

Hotel Restaurant 
Jägerhof

Hasenrain 1 
75399 Unterreichenbach 
Tel. 0  72 35.9 70 40 | info@jaegerhof-kapfenhardt.de
Di. – So. 11.30 – 21.00 Uhr

150

Sponsor

www.jaegerhof-kapfenhardt.de

Unser traditionsreiches Schwarzwaldhotel liegt idyllisch von Wald 
umgeben, in sehr ruhiger Lage im Kapfenhardter Tal. Genießen Sie 
schwäbische Lebensart in einem gemütlichen, familiären Ambiente 
inmitten des Naturparks. Heute klappert es zwar nicht mehr von der 
Mühle, sondern aus der Küche des modernen Restaurantbetriebs.

Mo

|Unterreichenbach
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www.berlins-hotel.de

Marktplatz 1 – 3 
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.9 29 40 | kronelamm@berlins-hotel.de
Mi. – Sa. ab 18.30

Gaumenfreuden auf höchstem Niveau
Berlins Krone

Lassen Sie sich von Küchenchef Franz Berlin in neue Welten des 
Geschmacks und der Gaumenfreuden entführen. Ausgezeichnet  
mit einem Michelin-Stern und 17 Punkten im Gault Millau 
servieren wir Ihnen höchste Genüsse und eine spannende Küche, 
die Gourmetherzen höher schlagen lässt. Beste Produkte von 
heimischen Lieferanten und Spezialitäten aus aller Welt werden 
ideenreich kombiniert. Für den besonderen Rahmen mit einfühl-
samen Wein-und Getränkeempfehlungen sorgt das gutgelaunte 
Serviceteam.

Lassen Sie sich mit unseren wechselnden Gourmetmenüs in eine 
außergewöhnliche kulinarische Welt entführen!
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www.berlins-hotel.de

Marktplatz 2 + 3 
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.9 29 40 | kronelamm@berlins-hotel.de
Tägl. 12.00 –17.00 Uhr u. 18.30 – 22.00 Uhr

Feine Naturparkküche und traumhafte Aussichten
Berlins Lamm

Das Restaurant Berlins Lamm bietet Ihnen Köstlichkeiten zu jeder 
Tageszeit: Von der Genuss-Auszeit am Mittag über entspanntes 
Kaffeetrinken bis hin zum feierlichen Abendessen – das Lamm 
bietet den richtigen Rahmen für jeden Anlass. 

Unsere ausgezeichnete Naturparkküche ist saisonal und regional  
– bei uns genießen Sie den Schwarzwald auf dem Teller:  
schwäbische Klassiker wie unsere hausgemachten Maultaschen, 
fangfrische Forellen aus dem Würzbachtal, Wildgerichte aus 
heimischer Jagd und leckeres Geflügel aus Liebelsberg. Gekrönt 
wird das kulinarische Erlebnis von der atemberaubenden Aussicht 
auf das wunderschöne Teinachtal. 

120



Quellenrestaurant im Hotel Therme 
Bad Teinach

35

www.hotel-therme-teinach.de

Otto-Neidhart-Allee 5 
75385 Bad Teinach 
Tel. 0 70 53.290 | info@hotel-therme-teinach.de
Tägl. 11.30 – 22.00 Uhr

Genuss aus der Naturparkküche von Thomas Kling

Die Gastronomie des Hotels Therme Bad Teinach ist vielfältig – im 
Quellenrestaurant und unserem neuen Wintergarten mit wunder-
schönem Blick in den Park bieten wir kulinarische Gaumenfreuden 
und edle Tropfen. Als Mitglied der Naturpark-Wirte verwöhnen 
wir Sie mit Spezialitäten aus der Region, wie Würzbacher Forelle, 
Liebelsberger Huhn oder dem Hirschrücken aus heimischer Jagd.

Ob Hochzeit, Geburtstag, Jubiläum, Weihnachtsfeier oder 
Familienfeier – wir bieten Ihnen den passenden Rahmen für 
Feierlichkeiten jeder Art.
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www.schlossberghuette.de

Uhlandstraße 50 
75385 Bad Teinach 
Tel. 0 70 53.290 | info@schlossberghuette.de
Mi. – Mo. ab 11.00 Uhr bis Sonnenuntergang

Vesperspezialitäten und frisch Gezapftes
Schloßberghütte Bad Teinach

Willkommen in unserer neuen Schloßberghütte. 
Auf dem Wanderweg von Bad Teinach zur Ruine Zavelstein lädt 
Sie unsere Schloßberghütte mit großer Sonnenterrasse zum 
Verweilen und zur gemütlichen Einkehr ein.

Unsere Wanderhütte verspricht Schwarzwald pur – als Blockhütte 
ist sie aus Holzstämmen der Weißtanne aus unserem heimischen 
Forst gebaut. Regional ist aber nicht nur das Holz, sondern auch 
unser kulinarisches Angebot. 

Genießen Sie die von Thomas Kling kreierten Vesperspezialitäten 
und ein frisch gezapftes Brauhaus Bier!

120 Di
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www.berlins-hotel.de

Fronwaldstraße 48 
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.9 29 40 | kronelamm@berlins-hotel.de
Di. – So. 11.00 – 21.00 Uhr

Natur pur genießen
Das Wanderheim

Mitten im Naturschutzgebiet, umgeben von Wiesen und Wäldern 
– urig, zünftig, mit gemütlichem Biergarten: freuen Sie sich 
auf deftig-schwäbische Schwarzwaldspezialitäten, Grillevents, 
Fondue-Abende und Hüttenparties. Das Wanderheim ist ideal für 
Familien und Naturbegeisterte. Die GiganTische unterm Biber-
schwanzdächle bieten eine besondere gemütliche Location für 
Veranstaltungen ab 30 Personen. Regengeschützt und trotzdem 
im Freien genießen Sie an großen Tischen einen einzigartigen 
Blick über Zavelstein und über das Teinachtal.

…
natürlich gut

|Bad Teinach-Zavelstein

 …natürlich deftig
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…
natürlich gut

|Bad Teinach-Zavelstein

 …natürlich deftig
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Heckengäu Beluga-Linsen  
mit Spätzle und Saitenwürstle
Zutaten ( für 4 Personen): 
500 g Beluga Linsen, eine große Zwiebel gewürfelt, eine Karotte 
gewürfelt, 1 l Fleischbrühe, Salz, Pfeffer, 2 EL Weinbrand-Essig , 
150 g geräucherter Bauchspeck, 3 EL Mehl, 50 g Butter, 4 Paar 
Saitenwürstle, 500 g Spätzle

Daz
u passt:

 ein
 untergäriges Schönbuch Naturtrüb

 
Die Zwiebel in etwas 

Öl im Topf andünsten. Die Linsen, 
den Speck und die Karotte dazugeben. 

Mit der Fleischbrühe aufgießen und ca. 30 Mi­
nuten köcheln lassen. Ab und zu umrühren. Sobald 

die Linsen fertig gegart sind, prüfen ob noch Brühe 
nachgegossen werden muss, bei Bedarf nachgießen. Mit 

Salz und Pfeffer abschmecken und den Essig hinzugeben. 
Nun eine Pfanne aufstellen und die Butter darin schmel­
zen. Das Mehl dazugeben und goldbraun anrösten. Nun 

die Mehlschwitze langsam unter die Linsen rühren, 
solange bis die gewünschte Konsistenz erreicht ist. 

Die Linsen auf einem Teller zusammen mit den 
Spätzle und den Würstchen anrichten.  

Guten Appetit!
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Auf dem Brühl 1 
75365 Calw 
Tel. 0 70 51.9 66 32 80 | info@brauhaus-cw.de
Tägl. 11.00 – 24.00 Uhr

So schön kann Bier sein
Brauhaus Schönbuch

Das Brauhaus der Schönbuch Braumanufaktur in Calw in der 
denkmalgeschützten Brühl-Halle sticht sofort ins Auge, das 
Fachwerk ist ein Blickfang. Dazu kommt die besondere Lage 
direkt an der Nagold. Im Brauhaus wird die gesamte Palette 
der preisgekrönten Bierspezialitäten der Böblinger Schönbuch 
Braumanufaktur angeboten, zudem gibt es ein breites Sortiment 
an antialkoholischen Getränken. Auf der Speisekarte stehen 
typische Brauhaus-Speisen, Spezialitäten der deutschen und 
speziell der schwäbischen Küche. 

www.brauhaus-schoenbuch.de
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Einfach. Lecker. Gut.
Kimmichstub‘n

Offene Küche und feinste Zutaten

Ristorante Pizzeria 
Il Buongustaio

Wir führen mit Herz einen seit 30 Jahren bestehenden Familien-
betrieb. Jedes Gericht wird frisch aus ausgewählten und hausge
machten Produkten zubereitet. Restaurant, vier Kegelbahnen, 
Terrasse und Parkplatz vor dem Haus stehen Ihnen zur Verfügung 
– ebenso wie live Sky-Bundesligaübertragungen auf Großbildschirm.

Biergasse 10 
75365 Calw 
Tel. 0 70 51.93 56 36 | pippo.gentile1@gmx.de
Mo. – Sa. 11.30 –14.30 Uhr u. 17.30 – 22.00 Uhr

Kimmichwiese 1 
75365 Calw 
Tel. 0 70 51.23 83 | info@kimmichstubn.de
Mo. 10.00 –14.00 Uhr u. 17.00 – 24.00, Di. 10.00 – 24.00 Uhr, 
Do. 16.00 – 24.00 Uhr, Fr. – So. 10.00 – 24.00 Uhr

www.kimmichstubn.de

80 Mi

Wir, die Familie Gentile betreiben unser Lokal schon seit über 
15 Jahren mitten im Herzen von Calw. Das besondere an unserem 
Lokal ist die offene Küche. Bei uns können Sie sehen, wie mit 
feinsten Zutaten alles frisch zubereitet wird. Genießen Sie unser 
Ambiente bei traditionellen Weinen und Gerichten.
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Eleganter Landhausstil  
hinter historischen Mauern

Hotel  
Kloster Hirsau

Das bereits im Jahre 1450 erwähnte, traditionsreiche Hotel Kloster 
Hirsau liegt im schönen Luftkurort Hirsau unterhalb des berühmten 
Benediktinerklosters. Unser geschultes Serviceteam sowie die 
kreative, abwechslungsreiche Naturpark-Küche garantieren Ihnen 
schöne Stunden in stilvollem Ambiente.

Wildbader Straße 2  
75365 Calw-Hirsau 
Tel. 0 70 51.9 67 40 | info@hotel-kloster-hirsau.de
Tägl. 07.30 – 24.00 Uhr

www.hotel-kloster-hirsau.de

140 Jahre Familienbetrieb mit Herz

Hotel  
Restaurant Rössle

In sechster Generation begrüßen wir Sie in unseren gemütlichen 
Gasträumen mit Wohlfühlatmosphäre. Wir verbinden Tradition und 
Moderne sowohl in Einrichtung als auch auf der Speisekarte – von 
klassisch schwäbischer bis internationaler Küche. Unser großes 
„Wohnzimmer“ bietet Platz für Feiern jeglicher Art.

Hermann-Hesse-Platz 2 
75365 Calw 
Tel. 0 70 51.7 90 00 | info@roessle-calw.de
Sa. – Mi. 11.30 –14.00 Uhr u. 18.00 – 22.00 Uhr, 
Do. 11.30 –14.00 Uhr u. Fr. 18.00 – 22.00 Uhr, warme Küche ab 18.00 Uhr

120 Fr

www.roessle-calw.de
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…über 60-jährige Tradition

Gasthof Pension 
Wiesental

Genießen Sie eine Auszeit vom stressigen Alltag in entspannter 
Atmosphäre. Unser gemütlicher Gasthof mit Biergarten, Terrassen, 
Spielplatz, Kegelbahn und vielem mehr lädt Sie dazu ein. Planen 
Sie eine Veranstaltung? Unser Saal mit maximal 80 Plätzen steht 
Ihnen zu Verfügung und unser Team berät Sie gerne!

Kohlerstr. 9 
75365 Calw-Speßhardt 
Tel. 0 70 51.9 69 30 | info@wiesental-spesshardt.de
Mo. u. Mi. – Sa. ab 17.00 Uhr, So. 11.30 –14.00 Uhr u. ab 17.00 Uhr

70 Mo

Das rustikal-urige Speiselokal

 
s’Rädle

Wir begrüßen Sie recht herzlich in unserem Lokal und wünschen 
Ihnen schöne und erholsame  Stunden bei Speis’ und Trank in 
geselliger Runde. Unser Bestreben ist es, Sie mit den regionalen 
und nationalen Küchenspezialitäten in gemütlicher Atmosphäre 
zu verwöhnen.

Speßhardterweg 21 
75365 Calw-Wimberg 
Tel. 0 70 51. 95 45 30 | info@sraedle.de
Di., Mi., Fr., Sa. 10.00 –14.00 Uhr u. 17.00 – 24.00, 
Do. u. So. 10.00 – 24.00 Uhr

www.sraedle.de

186

Di
www.wiesental-spesshardt.de

…Gutes aus der Region!        
      

      
…

Gutes aus der Region!
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Ihr persönliches Restaurant  
mit alter Tradition

 
Zum Alten Calwer

80

Genießen Sie in unserem tollen Ambiente leckere Gerichte aus 
der Region, interessante Desserts und köstliche Weine im Herzen 
von Calw. Kulinarisches wie das Heckengäu-Mahl, schwäbische 
Spezialitäten oder Maultaschen-Wochen finden Sie durchs Jahr 
verteilt auch im Angebot.

Lederstraße 1 
75365 Calw  
Tel. 0 70 51.4 09 33 | info@alt-calw.de
Mo. – Mi. 09.00 –14.30 u. 17.30 – 23.00, Do. 09.00 – 14.30 u. 17.30 – 24.00 Uhr, 
Fr. u. Sa. 09.00 –15.00 Uhr, 17.30 – 24.00, So. 17.00 – 23.00 Uhr

www.alt-calw.de

…Gutes aus der Region!        
      

      
…

Gutes aus der Region!
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Soufflierte Altensteiger Lachsforelle
mit Rieslingsauce, Spinat-Kartoffelpüree  
& Wildkräutersalat

Zutaten ( für 4 Personen): 
800 g Lachsforellenfilet vom Fischhaus Letscher in Altensteig , 
feines Meersalz, weißer Pfeffer, 1 Ei, 400 ml Sahne, 1 g Safran
fäden, 2 cl Pernod, 2 cl Noilly Prat, feines Meersalz, weißer Pfeffer, 
100 ml Fischfond, 400 g Blattspinat, 400 g Kartoffeln mehlig 
kochend, 100 ml Sahne, 50 g Butter, Muskatnuss, Durbacher 
Riesling Alte Reben trocken Cuvee „Alte Post“, 250 g Keltenhof 
Wildkräutersalat, Ziener‘s Holunderbeerendressing

Exklusivabfüllung Alte Post by Marina Hentsch & Alexander LaibleEine p
erfe

kte L
iaison: 2014er Laible, 

Das Lachsforellen­
filet in vier gleich große 150 g 

Portionen schneiden und auf ein mit 
Butter bestrichenes Backblech legen. Das rest­

liche Fischfilet in kleine Stücke schneiden und mit etwas 
Salz und Pfeffer würzen und mit dem Ei, den Safranfäden, 

200 ml der Sahne, dem Pernod und dem Noilly Prat eine 
Farce herstellen. Die Farce auf die Fischfilets mit einem Spritz­

beutel dressieren und im Backofen bei 72 °C Umluft 10 Minuten 
garen. Während dessen die Kartoffeln schälen und weich kochen. 
Den Spinat kurz blanchieren, fein mixen und mit einem Tuch das 
Wasser auspressen. Mit den Kartoffeln, der Sahne, dem Muskat 
und der Butter und Salz ein Kartoffelpüree zubereiten und den 

feinen Spinat mit einrühren. Aus dem Riesling, Fisch-Fond, 
der restlichen Sahne und der restlichen Butter, Salz und 

Pfeffer die Sauce herstellen. Den Wildkräutersalat mit 
dem Holunderdressing marinieren und zusam­

men mit dem Fisch und dem Püree auf
dem Teller anrichten. 
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150

Mo

Bahnhofstraße 2 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.8 45 00 | kontakt@altepost-nagold.de
Kutscherstube / Bistro: Di. – So. 11.30 –14.30 Uhr u. 17.30 – 24.00 Uhr, 
Restaurant Alte Post: Do., Fr. u. Sa. 18.00 – 24.00 Uhr

Kulinarisches hinter historischen Mauern
Restaurant Alte Post

Das imposante Fachwerkgebäude ist ein Wahrzeichen Nagolds. 
Die Historie als Poststation und als Wirtshaus – gepaart mit 
herzlicher Gastgeberschaft – ist die Grundlage dessen, was Sie 
in der Alten Post aus Küche und Keller und an unterschiedlichen 
Räumlichkeiten erwartet. 

Freuen Sie sich in der modernen, lockeren Atmosphäre der Kutscher
stube auf eine leichte, kreative Bistroküche – für das Businesslunch 
genauso wie für den Abend mit Freunden – aufmerksam und 
herzlich betreut.

Für den besonderen Anlass mit Zeit zum Genießen geht es einen 
Stock höher in das Restaurant. Hier, wo schon Herzöge und 
Fürsten tafelten, sind Sie „König“ – bei feinster Gourmetküche 
begleitet von einer exzellenten Weinauswahl und in besten 
Händen unseres Serviceteams.

www.altepost-nagold.de
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70

Freudenstädter Straße 59 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.9 70 58 70 | info@fellini-nagold.de
Mo. – So. 11.00 – 14.30 Uhr u. 17.00 – 22.30 Uhr

Italien im Schwarzwald
Ristorante Fellini

Ein gemütliches und stilvolles Ambiente sowie Speisen und Weine 
von höchster Qualität zeichnen das Ristorante Fellini in Nagold aus. 
Es ist nach dem berühmten italienischen Filmemacher Federico 
Fellini benannt, der als einer der wichtigsten Autorenfilmer des 
20. Jahrhunderts gilt.

Sie sind uns immer willkommen, mit Ihrem Partner zu einem 
romantischen Dinner, mit Ihrer Familie zu einer kleinen Feier 
oder im Kreis von Kollegen und Freunden für Betriebs- oder 
Weihnachtsfeiern!

Genießen Sie die italienische Lebensart, gute Weine, leckeres 
Essen und vor allem die Gastfreundschaft Italiens.

www.fellini-nagold.de
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Kalbfleisch Involtini

Zutaten ( für 4 Personen): 
8 Stangen grüner Spargel, 4 Kalbsschnitzel,  
4 dünne Scheiben Mortadella,  
4 dünne Scheiben Bel Paese, Mehl, mit Salz  

und Pfeffer gewürzt, 
3 EL Butter, 1 EL Olivenöl,  

3 EL trockener Marsala

Daz
u passt:

 ein
 tro

ckener Marsala

Den Spargel waschen, 
die holzigen Enden entfernen 

und 3  Minuten in kochendem Salzwas­
ser blanchieren. Beim Abgießen 3 Esslöffel 

des Kochwassers aufbewahren. Die Kalbsschnitzel 
zwischen Frischhaltefolie flach klopfen. Leicht salzen 

und pfeffern. Die Kalbsschnitzel mit je einer Scheibe Mor­
tadella und einer Scheibe Käse belegen. In die Mitte quer zwei 

Spargelstangen legen, die Spitzen je auf einer Seite herausragen 
lassen. Die Schnitzel fest aufrollen und an beiden Enden mit einem 
Küchenfaden zusammenbinden. Rundherum in Mehl wälzen. 
In 2 Esslöffel Butter und Olivenöl unter häufigem Wenden bei 
schwacher Hitze ca. 10  Minuten goldbraun braten. Anschlie­

ßend auf einem Teller warm stellen. Marsala, das Kochwasser 
und 1 EL Butter in die Pfanne geben und zum Kochen 

bringen. Ca. 4 Minuten köcheln lassen bis die Sauce 
eindickt und eine dunkle Farbe annimmt. Die 

Sauce abschmecken und über den 
Kalbsrouladen verteilen.
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Tagliatelle al Gambas

Zutaten ( für 4 Personen): 
500 g Tagliatelle, 12 Riesengarnelen, 
1 kg Cherry-Tomaten,  
5 Knoblauchzehen, 50 g Rucola,  
1 Bund frische Kräuter 
(Petersilie, Basilikum, Dill )

Daz
u p

asst:
 ein

 tro
ckener weißer Pinot Grigio

Die Tagliatelle in 2 Liter 
kochendem Salzwasser mit einem 

Esslöffel Öl 5 Minuten kochen lassen. 
Abgießen und abtropfen lassen. Riesen­

garnelen schälen, mit 3 Esslöffel Olivenöl und 
den Knoblauchzehen anbraten. Die Cherry-
Tomaten klein schneiden und dazu geben. Das 
Ganze dann mit 50 ml Weißwein ablöschen. Die 

frischen Kräuter und Rucola kleinhacken und 
untermischen. Anschließend die Nudeln 

dazugeben und je nach Belieben mit 
Salz und Pfeffer würzen. 



80
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Freudenstädter Straße 25 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.81 03 73 | lameo.nagold@googlemail.com
Mo. – Do. 09.00 – 24.00 Uhr, Fr. u. Sa. 09.00 – 02.00 Uhr, So. 12.00 – 24.00 Uhr, 
(Feiertage So. – Do. 12.00 – 24.00 Uhr, Fr. u. Sa. 12.00 – 02.00 Uhr)

…die Seele baumeln lassen
Restaurant-Café La Meo

Das Familienunternehmen La Meo ist mit seinen auf zwei Stock-
werken verteilten Gasträumen und einer Außenbewirtschaftung 
eine Attraktion für Jung und Alt. Das La Meo befindet sich im 
Zentrum von Nagold, direkt an der Waldach. Wir bieten auf zwei 
Ebenen für bis zu 80 Gästen angenehme Räumlichkeiten, um 
durchgehend unsere italienischen und deutschen Spezialitäten 
genießen zu können. 

Lassen Sie sich beispielsweise morgens von unseren reichhaltigen  
Frühstücksangeboten verwöhnen und genießen Sie unsere 
abwechslungsreichen Mittagsangebote. Weitere Besonderheiten 
sind unsere leckeren Cocktails und Kaffeekreationen. Auf unserer 
attraktiven Terrasse finden 80 Gäste Platz, welche an sonnigen 
Tagen dazu einlädt, bei erfrischenden Getränken und verschiedenen 
Eissorten die Seele baumeln zu lassen.

www.lameo.de
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56

Das Familienunternehmen Longwy Restaurant-Bar-Lounge bietet 
seinen Gästen leckere Cocktails im Lounge Bereich und Speisen 
auf der Terrasse oder im Restaurant. Durch die hervorragende 
Lage direkt am Nagoldufer fühlen sich die Gäste wie im Urlaub. 
Ständig wechselnde Tagesessen laden außerdem dazu ein die 
Hektik des Alltags hinter sich zu lassen. Wir bieten im Innenbereich 
ein gemütliches Ambiente für 60 Gäste an, während auf unserer 
Terrasse 150 Personen Platz finden.

Genießen Sie unsere abwechslungsreichen Speisen und  
Getränke und gönnen Sie sich eine Bootsfahrt auf der Nagold.  
Familie Dede heißt Sie herzlich willkommen.

Longwyplatz 1 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.9 70 92 08 | kontakt@longwy.de
So. – Do. 10.00 – 23.00 Uhr, Fr. u. Sa. 10.00 – 04.00 Uhr, 
(Feiertage So. – Do. 12.00 – 24.00 Uhr, Fr. u. Sa. 11.00 – 04.00 Uhr)

… gemütliches Ambiente direkt an der Nagold
Longwy Restaurant-Bar-Lounge

www.longwy.de
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Pasta nach Art 
des Hauses
Zutaten ( für 4 Personen): 
500 g Rigatoni, 500 g geschälte Tomaten,
500 g Fetakäse, 100 g Cocktailtomaten,  
100 g Rucola, 2 Knoblauchzehen,
Salz, Pfeffer, Olivenöl und Basilikum

 
Die Rigatoni in 

2 Liter kochendem Salz­
wasser 8 –10 Minuten kochen 

lassen. Gleichzeitig in einer großen 
Pfanne 0,4 cl Olivenöl, die Knoblauchzehen 

und die geschälten gesiebten Tomaten bei mitt­
lerer Hitze kochen lassen. Die Tomatensoße 
mit Salz, Pfeffer und Basilikum würzen. Die  

fertig gekochten Rigatoni durchsieben, in die 
Tomatensoße geben und 2 Minuten ziehen las­

sen. Nach dem Portionieren den Fetakäse  
und eine Handvoll Rucola 

über die Nudeln 
verteilen.

Dazu passt:  Rosso Passo – trockener italienischer Rotwein
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Tsipoura (Dorade) vom Grill

Zutaten (pro Person):
eine Dorade,
Meersalz, Pfeffer,
Kräuter ( frische Petersilie, Thymian),
unbehandelte Zitronen, extra vergine Olivenöl

Weingut Domaine Costa Lazanel, 2010

Daz
u passt:

 Chateau Julia, Chardonnay, 

Die Dorade entschuppen 
und gründlich waschen. Die Bauch-

tasche mit Meersalz bestreuen, würzen 
und mit Kräutern und Zitronenscheiben füllen. 

Danach mit kaltgepresstem Olivenöl beträufeln 
und drei Einschnitte bis zur Mittelgräte machen. Mit 

kaltgepresstem Olivenöl bestreichen und bei nicht 
zu großer Hitze von beiden Seiten 10 –15 Minuten 
grillen. Aus kaltgepresstem Olivenöl und Zitronensaft 
eine Mischung erstellen. Die Mischung auf die fertig 

gegrillte Tsipoura geben und servieren. Als Beilage 
empfehlen wir Patates Furno (Ofenkartoffeln), 

Gemüse und Salate. Guten Appetit 
– Kali orexi!
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Neue Straße 4 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.15 20
Di. – So. 11.30 –14.30 Uhr u. 17.30 – 23.30 Uhr, Feiertag geöffnet

Griechisch genießen
Taverne Mykonos

Unser Restaurant Mykonos besteht seit über 25 Jahren im Herzen 
von Nagold. Wir verwöhnen unsere Gäste mit unserer gehobenen 
griechischen Spezialitätenküche, sei es zu einem kurzen Mittag
essen mit den Kollegen oder einem gemütlichen Abendessen mit 
Freunden. 

Besonderen Wert legen wir darauf, die beste Qualität unserer 
Produkte und die traditionelle griechische Küche miteinander 
zu verbinden. So können Sie bei uns nicht nur Küchenklassiker 
wie Gyros und Suvlaki genießen, sondern auch beliebte Back-
ofengerichte wie beispielsweise unser Arnaki – Lammkeule und 
selbstverständlich stets frische Meeresspezialitäten wie Seezunge 
oder Riesengarnelen.

Passend dazu bieten wir eine Auswahl seltener griechischer Weine 
an, die wir Ihnen gerne jederzeit vorstellen. Sie werden feststellen, 
nicht umsonst wird der griechische Wein besungen.

Mo
www.tavernemykonos.de
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Querstraße 3 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.6 66 10 | dagino.nagold@t-online.de
Mo. – Sa. 11.30 –14.30 Uhr u. 17.30 – 24.00 Uhr

Klassisch – innovativ – italienisch 
Ostaria Da Gino

In einer ehemaligen Bäckerei ist der Traum wahr geworden, der 
vor 45 Jahren mit Gino (damals 8 Jahre) aus Avola auf Sizilien in 
Nagold ankam. Der Traum: Die Verbindung zwischen familiärer 
Atmosphäre und regionaler italienischer Küche. Entstanden ist 
daraus eine Mischung aus Trattoria und Osteria – die Osteria da 
Gino. Hier kann man mitten in Nagold und mitten unter Freunden 
italienische Lebensart genießen. 

Die meisten Gäste sind bereits beim ersten Besuch Freunde 
geworden und bis heute geblieben. Es gibt viele Gründe dafür:  
Die gemeinsame Freude an klassischen und innovativen Köstlich-
keiten aus der italienischen Küche – oder weil sich bei da Gino 
Menschen treffen, die gerne gemeinsam mit Freunden genießen 
und „über den Tellerrand blicken“.

www.dagino-nagold.de
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In unserem stilvoll eingerichteten und gemütlichen Restaurant 
verwöhnen wir Sie mit dem Besten aus der traditionellen schwäbi-
schen Küche oder den Spezialitäten Griechenlands. Dazu empfehlen 
wir und unser Team natürlich das passende Hochdorfer Bier.

Egal ob zum Essen mit Freunden, zu Familienfeiern oder Firmen-
veranstaltungen, wir erfüllen gerne Ihre Wünsche.

Böblinger Str. 1 
72202 Nagold-Hochdorf 
Tel. 0 74 59.16 03 | info@krone-hochdorf.de
Di. – So. 10.30 – 14.00 Uhr u. 17.00 – 24.00 Uhr 

Gemütliche Tradition im Herzen Hochdorfs
Hotel & Brauereigasthof Krone

www.brauereigasthof-krone.de



110 Mo Dez. – April 
Mo. u. Di.

Das familienfreundliche Ausflugslokal befindet sich in wunder-
schöner Lage oberhalb von Nagold. Familie Geisler und ihr Team 
verwöhnen Sie freundlich und aufmerksam mit qualitativ hoch-
wertigen schwäbischen Gerichten. 

Außerdem bietet die „Besenwirtschaft“ im Frühjahr und Herbst 
Schlachtplatte und Wein vom Fass. In den hellen, rustikalen 
Räumen finden insgesamt 110 Gäste Platz. Damit eignen sie sich 
sehr gut für Familien- und Firmenfeiern sowie für Seminare und 
Tagungen.

Im Sommer wird auch der große Bier- und Mostgarten bewirt-
schaftet. Von der teilweise überdachten Terrasse haben Sie einen 
großartigen Ausblick zur Burg. Für Kinder ist ein Spielplatz und 
für Sportliche eine professionelle Kletterwand vorhanden.

Das Naturfreundehaus eignet sich auch gut als Wanderziel. 
Wandermöglichkeiten führen direkt am Haus vorbei.

In den Mulden 1 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.41 47 | info@naturfreundehaus-nagold.de
Di. – Fr. 11.30 – 22.00 Uhr, 
Sa. 11.30 – 23.00 Uhr, So. 10.00 – 21.00 Uhr 

… gemütlich wie zu Hause.
Naturfreundehaus

www.naturfreundehaus-nagold.de
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Mo

Haiterbacher Straße 16 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.39 38 | Fax 0 74 52.97 05 61
Mo. – So. 11.30 –14.00 Uhr u. 17.30 – 23.00 Uhr

Leckere Italo-Küche
Ristorante Ochsen

Wir kultivieren die italienische Tradition mit bodenständigen 
Gerichten wie gegrillten Calamaris, hausgemachter Pasta und 
Panna Cotta. Kurz: eine wunderbar normale und schmackhafte 
Italo-Küche. In der Küche unseres Familienbetriebes bereiten 
wir mit Liebe und Sorgfalt jedes Gericht frisch zu. Bei schönem 
Wetter bewirten wir Sie auch gerne in unserer idyllisch gelegenen 
Gartenwirtschaft mitten in Nagold. 

Sie können bei uns Ihr Essen auch abholen. Selbstabholer erhalten 
10 % Ermäßigung.
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Wir umsorgen Sie liebevoll

Landhotel  
Pfrondorfer Mühle

Die kleine Hotelanlage ist mit viel Liebe für’s Detail gestaltet.  
Treten Sie ein und nehmen Sie Platz in unserem wunderschönen 
Restaurant mit viel gelobter Küche. In unserem Biergarten im Innen
hof mit dem rustikalen Backhäusle bleibt die Zeit für Sie stehen und 
unsere schicke Cocktailbar bietet Ihnen viele Life-Events.

Pfrondorfer Mühle 1 
72202 Nagold-Pfrondorf 
Tel. 0 74 52.8 40 00 | info@pfrondorfer-muehle.de
Mo. – So. 11.30 –14.00 Uhr u. 18.00  – 22.00 Uhr (Sonn- u. Feiertag bis  21.00 Uhr)

www.pfondorfer-muehle.de

90

Uriger Charme im Nagoldtal

Rathauscafé  
Nagold

Gelegen im historischen Stadtkern von Nagold empfängt Sie Ihre 
Gastgeberin Heidi Walz-Bräuning im gemütlichen Ambiente mit 
Ihren hausgemachten Kuchen und Kaffeespezialitäten. Zu regio-
nalem Bier und Wein lädt die sonnenverwöhnte Terrasse mit Blick 
auf die prächtigen Fachwerkhäuser der Altstadt zum Verweilen ein.

Marktstraße 27 
2202 Nagold 
Tel. 0 74 52.41 47 | info@karten24.de
Mo. – Do. 10.00 – 18.00 Uhr, 
Fr. 10.00 – 20.00 Uhr u. Sa. 09.30 –18.00 Uhr 

25 So
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Herzlich Willkommen

  
Hotel Schiff

Unterm Wehr 19 
72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.26 05 | hotelschiff@web.de
Tägl. von 11.30 –14.30 Uhr u. 18.00 – 21.30 Uhr

Familie Schmidgall und Team heißen Sie herzlich willkommen in 
ihrem ruhig und doch zentral gelegenen Hotel direkt an der Nagold. 
Das Restaurant bietet Ihnen regionale schwäbische Spezialitäten 
ebenso wie gut bürgerliche deutsche Küche und Wein aus eigenem 
Weinbau. Im Sommer lädt unsere Gartenterrasse zum Verweilen ein.

90 Sa

www.hotel-schiff-nagold.de
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www.hochdorfer.de

Frisch aus dem 
Hochdorfer Hopfengarten.
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www.krone-altbulach.de

Mühlstraße 12 
75387 Neubulach-Altbulach 
Tel. 0 70 53.71 56 | krone-altbulach@gmx.de
Do. – Di. 11.30 –14.00 Uhr u. 17.00 – 21.00 Uhr

Entdecken Sie „Schwarzwälder Gastfreundschaft“
Gasthaus Krone

Lassen Sie sich von unserem vielfältigen Angebot überraschen, 
von der gutbürgerlichen Küche im Haus, über den Partyservice,  
bis zur hauseigenen Metzgerei. Genießen Sie in unserem seit 
1886 als Familienbetrieb geführten Lokal schwäbische Speziali
täten. Entspannen Sie auch in unserem großen, idyllisch und 
ruhig gelegenen Biergarten abseits der Straße.

Bei der Speisenzubereitung legen wir großen Wert auf die Verwen-
dung von frischen und regionalen Produkten und Erzeugnissen von 
ortsansässigen Bauern und Jägern. 

Einen angenehmen Aufenthalt wünschen Ihnen  
Familien Geigle und Kapp.
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www.schwarzwald-landgasthof-loewen.de

Genussvolles aus der Region
Landgasthof Löwen

Hauptstraße 21 
75387 Neubulach-Oberhaugstett 
Tel. 0 70 53.9 69 30 | info@schwarzwald-landgasthof-loewen.de
Mo. – Sa. 11.30 –14.00 Uhr, Mo. u. Mi. – Sa. 17.30 – 21.30 Uhr, 
So. u. Feiertag 11.00 –14.00 Uhr u. 17.00 – 20.30 Uhr

Ein herzliches Willkommen im Landgasthof Löwen in Oberhaugstett, 
einem Teilort der Stadt Neubulach, gelegen auf einem herrlichen 
Hochplateau im nördlichen Schwarzwald in der Naturparkregion 
Teinachtal. Hier ist es sonnig, angenehm und ruhig. Drei Genera
tionen unter einem Dach verwöhnen Sie während Ihres Aufent-
halts im Landgasthof Löwen. 

Erleben Sie schwäbische Gastfreundschaft! Sie genießen unsere 
regionale Küche mit Fleisch- und Wurstspezialitäten. Unsere 
Gartenterrasse mit Blick zum Obstgarten lädt zu Kaffee und 
Kuchen oder erfrischenden Eisspezialitäten ein. 

Ofenfrischer Zwiebelkuchen aus dem Backhaus!  
Einmal im Monat findet unser Backtag im Backhaus Oberhaug-
stett statt. Freuen Sie sich auf frisch gebackenen Zwiebel- und 
Rahmkuchen aus dem Ofen.

180 Di ab  
14 Uhr
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Genuss-Verführung  
nach „Naturparkwirte Art“

 
Landhotel Talblick 

„Hopfen und Malz – Gott erhalt‘s“

  
Brauhaus Rössle

Direkt im historischen Stadtkern Neubulachs befindet sich unsere 
kleine Gasthausbrauerei. Genießen Sie im Biergarten oder in 
der gemütlichen Gaststube die selbstgebrauten Biere. Unsere 
Brauhausküche ist bekannt für schwäbische Spezialitäten von 
handgeschabten Spätzle bis Hirschgulasch.

Erleben Sie die wunderbare Verbindung aus Schwarzwälder Gastlichkeit 
mit unserem ganz persönlichen Flair, von sinnlichen Gaumenfreuden 
und wohltuender Entspannung in einer unserer traumhaften Gaststu-
ben wie dem Panoramarestaurant, dem Kaminzimmer oder der Kachel-
ofenstube, die ab Februar 2016 in neuem stilvollen Glanz erstrahlen. 

Obere Torstrass 8 
75387 Neubulach 
Tel. 0 70 53.77 66 | beizer@roessle-neubulach.de
Mo. – Fr. ab 16.00 Uhr, Sa., So. u. Feiertag ab 11.00 Uhr 

Breitenbergerstr. 15 
75389 Neuweiler-Oberkollwangen 
Tel. 0 70 55.92 28 0 | info@landhotel-talblick.de
Di. – So. 11.30 –13.30 Uhr u. 17.30 – 20.00 Uhr

www.roessle-neubulach.de

www.landhotel-talblick.de
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Lassen
 Sie sich

     
     

      
   verwöhnen!

Alle Treue-Vorteile für Stammkunden unter:
www.sparkasse-pfcw.de/stammkunden

URL:http://s.de/ij3

Treue lohnt sich immer!

  Treue-
Vorteile
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www.krone-wildberg.de

150

www.hotel-loewen-schoenbronn.de

Verwöhnt werden nach Löwenart! 

Landgasthof Hotel
Löwen & Apart

Spätzlessatt nach Hause

Erleben Sie bei Familie Rentschler, in der wohltuenden Atmosphäre 
kultivierter Gastlichkeit, eine kreative Küche mit frischen, regionalen, 
Köstlichkeiten! Buffets! Ihr Spezialist für Feiern bis 200 Personen und 
Tagungen! Kochkurse in der Top-Showküche.

Talstraße 68  
72218 Wildberg 
Tel. 0 70 54.52 71 | info@krone-wildberg.de
Tägl. 07.00 –23.00 Uhr

Eschbachstraße 1 
72218 Wildberg-Schönbronn 
Tel. 0 70 54.9 26 10 | info@hotel-loewen-schoenbronn.de
Tägl. 11.30 –14.00 Uhr u. 17.00 – 21.00 Uhr 

Gasthof Krone

Auf zwei Dinge kann man sich im Gasthof Krone verlassen: Am 
Gästehaus rauscht beschaulich die Nagold vorbei und nach dem 
Essen geht man spätzlessatt nach Hause. Es sind vor allem schwä-
bische Spezialitäten, mit denen Felix Gärtner seine Gäste zufrieden 
stellt. Die Restaurant-Räume laden zu Familienfeiern, Konferenzen, 
großen Gesellschaften und zum gemütlichen Abendessen ein.
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Regional is(s)t genial !

Landgasthof  
Sonne

Im Talblick zählt einzig die Lust am guten Essen. Wir kochen 
saisonal, regional, ehrlich. Kann man den Genuss eines schönen 
Essens im Talblick noch steigern? Ja, sogar das geht. Machen Sie 
einen Urlaub daraus und bleiben Sie über Nacht.

Bahnhofsträßle 6 
72218 Wildberg 
Tel. 0 70 54.52 47 | info@talblick-wildberg.de
Mi. – Mo. 11.30 –14.00 Uhr u. 18.00 –22.00 Uhr

Genießen Sie unsere leckere, frische und ehrliche Küche im 
gepflegten Ambiente oder auf unserer herrlichen Sonnenterrasse 
direkt an der Nagold. Lammgerichte und viele hausgemachte Pro
dukte sind unsere Spezialität. Das Sonne-Team freut sich auf Sie.

75 MiDo

Sulzer Straße 3 
72218 Wildberg 
Tel. 0 70 54.86 66  | info@sonne-wildberg.de
Mo., Di. u. Fr. von 11.00 –14.00 Uhr und ab 17 Uhr 
Sa., So. u. Feiertage ab 10 Uhr

www.sonne-wildberg.de

120 Di

www.talblick-wildberg.de
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Hotel-Restaurant 
Talblick
Herrlich normal – und doch  
etwas ganz Besonderes.
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Spielberg

A81

Zavelstein

Hirsau
Wimberg

Speßhardt

Monakam

Kapfenhardt

Unterreichenbach

AltbulachOberhaugstett

Oberkollwangen

Calw

Neubulach

Neuweiler

Hochdorf

Bad 
Teinach

Bad 
Liebenzell

Sie erreichen den Nördlichen Schwarzwald bequem mit Bus und Bahn. Von 
Karlsruhe über Pforzheim direkt ins Nagoldtal und von Stuttgart aus bis Weil 
der Stadt mit der Bahn und dann bequem mit dem Bus durch die ganze Region! 
Aktuelle Fahrplaninfos finden Sie unter www.bahn.de oder www.efa-bw.de

Sitzplätze Rollstuhlgerecht

Tagungsräume W-Lan

Außenbewirtung Kreditkartenzahlung

Tiere erlaubt Parkplätze

Ruhetag Fahrradunterstand

Übernachtungsmöglichkeit

180

Mo

| Zu Ihrer Orientierung
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Altensteig	  
Rathausplatz 1 · 72213 Altensteig  
Tel. 0 74 53.9 46 10 
info@altensteig.de 
www.altensteig.de

Bad Teinach-Zavelstein 
Rathausstr. 5 · 75385 Bad Teinach-Zavelstein  
Tel. 0 70 53.9 20 50 40 
info@teinachtal.de  
www.teinachtal.de

Nagold 
Marktstraße 27–29 · 72202 Nagold 
Tel. 0 74 52.681 0 
tourismus@nagold.de  
www.nagold.de

Neuweiler	  
Marktstraße 7 · 75389 Neuweiler  
Tel. 0 70 55.92 98 -12 
gemeinde@neuweiler.de  
www.neuweiler.de

Bad Liebenzell 	  
Kurhausdamm 2 – 4 · 75378 Bad Liebenzell  
Tel. 0 70 52.408 - 0 
info@bad-liebenzell.de  
www.bad-liebenzell.de

Calw 
Sparkassenplatz 2 · 75365 Calw  
Tel. 0 70 51.167- 399 
stadtinfo@calw.de  
www.calw.de	

Neubulach 
Marktstraße 3 · 75387 Neubulach  
Tel. 0 70 53.96 95 -10 
info@neubulach.de  
www.neubulach.de

Wildberg 
Marktstraße 2 · 72218 Wildberg 
Tel. 0 70 54.201- 0 
tourismus@wildberg.de  
www.wildberg.de
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